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45
ZIARNO: słód Pilzneński | CHMIEL: Marynka | DROŻDŻE: Safale US-05
DODATKI: Skórki z cytryn, limon., pomarań., sok z: cytryn, limon., pomarań., grejfr., ananas, laktoza, tonka

46
ZIARNO: słód Pilzeński, Płatki ryżowe | CHMIEL: Iunga, Saaz,  Fuggles, Magnat
DROŻDŻE: Safale US-05 | DODATKI: Cynamon, Tonka, Laktoza, Macerat z tonki i cynamonu

51 Sunny day - American wheat

ZIARNO: słód Pszeniczny, Pilzenski | 
CHMIEL: Motueka, Sorachi ace, na zimno Motueka, Sorachi ace | DROŻDŻE: Safale US-05

52
ZIARNO: słód Pszeniczny, Pale Ale, Płatki Pszeniczne, Płatki owsiane | CHMIEL: Centennial, Mosaic, Amarillo,
na zimno Nelson Sauvin, Mosaic, Amarillo | DROŻDŻE: Safale US-05 + Mangrove Jack's M44 US West Coast

61 Hazy IPA

ZIARNO: słód Pilzneński, Carapils, Pszeniczny, Płatki owsiane
CHMIEL: Mosiac, Citra, Nelson Sauvin, Amarillo, Galaxy | DROŻDŻE: WLP067 

35 OGÓR Twoim Przyjacielem - Saison z ogórkiem

ZIARNO: słód Pilzneński, Carapils | CHMIEL: Magnum, Styrian Bobek
DROŻDŻE: Wyeast 3711 French Saison | DODATKI: Ogórki zielone, szklarniowe 2,5kg

34 F*CK YOUR DDH! - Hopless Sweet IPA

ZIARNO: słód Pilzneński, Carapils | CHMIEL: nie podano
DROŻDŻE: Wyeast 1217 West Coast IPA | DODATKI: Zielona herbata, owoce pigwowca, laktoza

20.0 | 7.5%
Paweł Poręba | Epsilon | Stoisko 33

13.0 | 6.5%

15.0 | 5.7%

30 | 10%

11.5 | 4.2%

17.5 | 7.8%

15.0 | 6.5%

Cytronta - Fruit Ale z laktozą
Tomasz Gotkowski | Browar {ø} | Stoisko 44

Paweł Poręba | Epsilon | Stoisko 33

goryczka: niska

goryczka: średnia

Ryż na mleku z cukrem i cyn. - Pastry Imperial Ale
Tomasz Gotkowski | Browar {ø} | Stoisko 44

goryczka: niska

goryczka: niska

Przemek Piątek / Kuba de Huet | Halucek | Stoisko 50 goryczka: niska

Nelson juicy kiss - Imperial Hazy Wheat IPA
Przemek Piątek / Kuba de Huet | Halucek | Stoisko 50 goryczka: wysoka

A.Wojnarowski / B.Stopa | Wojen&Stopa | Stoisko 60 goryczka: średnia



64
ZIARNO: słód Pilzneński, Pszeniczny, Carapils, Płatki owsiane
CHMIEL: Mosaic, Citra, Nelson Sauvin, Amarillo, Galaxy | DROŻDŻE: WLP007 | DODATKI: Kawa

65
ZIARNO: słód Monachijski I i II, Wiedeński, Caramunich, Specjal W, Carafa Specjal II
CHMIEL: Premiant | DROŻDŻE: Lagerowe

77 Czuje Marakuje - Belgijska Żytnia IPA z marakują

ZIARNO: słód Pale Ale, Żytni, Pszeniczny, Płatki owsiane | CHMIEL: Summit, Centennial, Palisade, Equinox
Cascade, Amarillo | DROŻDŻE: Wyeast 3522 Belgian Ardennes | DODATKI: Marakuja

78
ZIARNO: słód Pszeniczny, Pilzneński | CHMIEL: Hallertau Hersbrucker 
DROŻDŻE: Sa�brew WB-06 | DODATKI: Wiśnie, Czarna porzeczka

79 Czarne Koźlę - Bock

ZIARNO: słód Monachijski II, Pilzneński, Wiedeński, Pszeniczny, Melanoidynowy, Special B, Karmelowy
CHMIEL: Hallertau Hersbrucker | DROŻDŻE: Fermentis Sa�lager W34/70

63 Porter Baltycki

ZIARNO: słód Pilzneński, Monachijski, Caraaroma, Caramunich II, Czekoladowy, Płatki owsiane
CHMIEL: Warrior | DROŻDŻE: Lallemand Diamond Lager | DODATKI: Płatki dębowe

62 Wędzony Stout

ZIARNO: słód Pilzneński, Wędzone: torfem, bukiem i dębem, Jęczmień palony
Carared, Karmelowy 150, Pszenica prażona | CHMIEL: EKG, Warrior, Chellenger | DROŻDŻE: WLP007

17.5 | 7.5%
A.Wojnarowski / B.Stopa | Wojen&Stopa | Stoisko 60

22.5 | 10.0%

15.0 | 6.0%

13.5 | 5.5%

16 | 6.5%

14.2 | 6.5%

18.2 | 7.2%

Coffee Hoppy IPA
A.Wojnarowski / B.Stopa | Wojen&Stopa | Stoisko 60

A.Wojnarowski / B.Stopa | Wojen&Stopa | Stoisko 60

goryczka: średnia

goryczka: średnia

Monachijskie Ciemne
A.Wojnarowski / B.Stopa | Wojen&Stopa | Stoisko 60

goryczka: średnia

goryczka: niska

Paweł Kuś | Stawki | Stoisko 76 goryczka: średnia

Wiśniowy Łan - Weizen z wiśnią i czarną porz.
Paweł Kuś | Stawki | Stoisko 76 goryczka: niska

Paweł Kuś | Stawki | Stoisko 76 goryczka: niska



96
ZIARNO: słód Pale Ale, Monachijski, Owsiany, Jęczmień palony, Płatki owsiane, Special B, Biscuit , Carahell
CHMIEL: Warrior, Fuggels | DROŻDŻE: British ale | DODATKI: Wiśnie

97
ZIARNO: słód Pale Ale, Pilzneński, Carapils, Płatki owsiane, Płatki pszenne
CHMIEL: Warrior, Citra, Mosaic, Simcoe | DROŻDŻE: London Ale III

101 Pinacolada Juicy Sour

ZIARNO: słód Pilzneński, Pszeniczny, Płatki owsiane, Carapils | CHMIEL: Palisade, chmielenie na zimno Nelson
Sauvin | DROŻDŻE: WLP644, WLP067, bakterie Lactobacillus | DODATKI: Ananas, chipsy kokosowe, laktoza

102
ZIARNO: słód Pilzneński, Płatki owsiane, Abbey, Jęczmień palony | CHMIEL: Warrior 
DROŻDŻE: WLP007 | DODATKI: Chipsy kokos., wanilia, kawa, laktoza, płatki z drewna wiś. macer. w bourbonie

103 New England IPA

ZIARNO: słód Pilzneński, Pszeniczny, Płatki owsiane, Abbey | CHMIEL: Nelson Sauvin, Mosaic, Citra
chmielenie na zimno Mosaic, Citra | DROŻDŻE: Hazy Daze IPA Blend The Yeast Bay

89 HOPGUN - DDH Double NEIPA

ZIARNO: słód Pilzneński, Pale Ale, Pszeniczny, Owsiany
CHMIEL: Mosaic, Citra, Galaxy, Nelson Sauvin | DROŻDŻE: Blend

88 HELGA - Imperial Gose

ZIARNO: słód Pale Ale, Carapils, Pszeniczny, Owsiany, Płatki pszenne, Płatki Owsiane
CHMIEL: nie podano | DROŻDŻE: WLP 1318 London III Ale | DODATKI: Mango, Marakuja, Sól

18.0 | 4.9%
Michał Jadwisiak | Stoisko 87

18.0 | 6.7%

19.2 | 7.9%

15.2 | 5.5%

15.2 | 5.7%

17.0 | 5.4%

14.4 | 6.0%

FESt Wiśnia
Krzysztof Miśniak | Dummer’s Beer | Stoisko 95

Michał Jadwisiak | Stoisko 87

goryczka: niska

goryczka: niska

Nowa Anglia jest w DD(ec)He - NEIPA DDH
Krzysztof Miśniak | Dummer’s Beer | Stoisko 95

goryczka: niska

goryczka: średnia

Tomasz Rapiej | Biały Strug | Stoisko 100 goryczka: niska

Pastry Stout 
Tomasz Rapiej | Biały Strug | Stoisko 100 goryczka: średnia

Tomasz Rapiej | Biały Strug | Stoisko 100 goryczka: średnia



124
ZIARNO: Pale ale, Caramunich, Caramunich typ I, Karmelowy 300, Karmelowy 150, Carahell, Melanoidynowy 
CHMIEL: Enigma | DROŻDŻE: Safale US-05 | DODATKI: Sól himalajska

125
ZIARNO: słód Pale Ale, Golden Ale Strzegom, Słód owsiany, Caraaroma, Palony jęczmień, 
Carafa Special typ II, Płatki owsiane | CHMIEL: Summit, East Kent Golding | DROŻDŻE: Safale US-04

145 Gose

ZIARNO: słód Pszeniczny, Pilzneński | CHMIEL: Oktawia | DROŻDŻE: Safale US-05
DODATKI: Rabarbar, Nektarynka

146
ZIARNO: słód Pilzneński, Płatki ryżowe, Pszeniczny | CHMIEL: Chinook. Ekuanot, Galaxy, Mosaic, Nelson Sauvin 
DROŻDŻE: Safale US-05

147 Foreign Extra Stout

ZIARNO: Pale Ale, Monachijski II, Pszeniczny, Płatki jeczmien., Płatki owsiane , Carafa III spec., Prażona
pszenica, Prażony jęczmień, Dark crystal, Pszeniczny czekol. | CHMIEL: Iunga | DROŻDŻE: London Ale III

113 Juicy Sour Fruit Ale

ZIARNO: słód Pilzneński, Zakwaszający, Carapils, Płatki owsiane | CHMIEL: Mosaic, Citra, Galaxy, Nelson Sauvin
DROŻDŻE: FM55, Lactobacillus plantarum | DODATKI: Wiśnie, Porzeczki, Truskawki, Laktoza, Sól

112 Zombie Pils

ZIARNO: słód Pilzneński, Carapils, Zakwaszający| CHMIEL: Galaxy US, Sybilla, Zombie (Polishhops)
na zimno Zombie (Polishhops) | DROŻDŻE: Dolnej fermentacji (gęstwa z browaru)

12.5 | 5.4%
Tomasz Bulicz | Stoisko 111

16.0 | 4.7%

18.0 | 4.1%

15.0 | 5.8%

12.0 | 5.0%

16.5 | 7.0%

18.5 | 8.0%

Słony karmel - experimental sweet and salt ale
Bartłomiej i Mikołaj Chmura | Czarne Chmury | Stoisko 123

Tomasz Bulicz | Stoisko 111

goryczka: średnia

goryczka: niska

marcePAN i LASKAwanilii - Oatmeal stout
Bartłomiej i Mikołaj Chmura | Czarne Chmury | Stoisko 123

goryczka: niska

goryczka: średnia

Damian Torba | SteelHop | Stoisko 144 goryczka: niska

Ryżowa IPA
Damian Torba | SteelHop | Stoisko 144 goryczka: wysoka

Damian Torba | SteelHop | Stoisko 144 goryczka: średnia



178
ZIARNO: słód Pilzneński, Płatki owsiane, Płatki pszenne | CHMIEL: Citra, Lemon Drop
DROŻDŻE: WLP090 | DODATKI: Kandyzowana skórka pomarańczy i cytryny

179
ZIARNO: słód Pale Ale, Pszeniczny, Płatki owsiane | CHMIEL: Galaxy, Motueka | DROŻDŻE: FM 55
DODATKI: Ananas

201 Fruit Berliner Weisse

ZIARNO: słód Pszeniczny, Pilzneński | CHMIEL: Lubelski | DROŻDŻE: FM52 Amerykański Sen
DODATKI: Pulpa z mandarynek, pulpa z brzoskwiń, zest i sok z pomarańczy

202
ZIARNO: Pale Ale, Czekolad. jasny, Czekolad. pszeniczny, Caffe, Carafa Spec. III, Special W,  Special B, Pszenica 
prażona | CHMIEL: Marynka | DROŻDŻE: FM52 | DODATKI: Laktoza, kawa, ziarna kakaowca, płatki kokosowe
tonka, płatki dębowe macerowane w koniaku, cynamon, wanilia 

203 PolishHops Imperial IPA

ZIARNO: słód Pale Ale | CHMIEL: Amora Preta, Książecy, Izabella | DROŻDŻE: FM52 Amerykański Sen 

168 Double Sweet Sour Ale

ZIARNO: słód Pale Ale, Owsiany, Płatki owsiane, Carapils, Carahell | CHMIEL: nie podano
DROŻDŻE: The Yeast Bay Haze Daze | DODATKI: Marakuja, Laktoza

167 Milkshake IPA

ZIARNO: słód Pale Ale, Owsiany, Płatki owsiane, Carehell | CHMIEL: Citra, Galaxy, Mosaic
DROŻDŻE: The Yeast Bay Hazy Daze | DODATKI: Mango, Laktoza, Wanillia 

18.2 | 6.5%
Jarosław Reczek | No Name | Stoisko 166

20.0 | 6.1%

12.0 | 4.1%

11.8 | 5.2%

8.0 | 3.6%

30.0 | 12.6%

19.0 | 8.8%

ORANGE CANDY - sesyjne hazy IPA
Kamil Domaradzki | Stoisko 177

Jarosław Reczek | No Name | Stoisko 166

goryczka: niska

goryczka: niska

TROPIHANNAH - Owocowe ale
Kamil Domaradzki | Stoisko 177

goryczka: niska

goryczka: niska

Kamil Pasierbik | Chmielowy Warsztat | Stoisko 200 goryczka: niska

Pastry Imperial Stout
Kamil Pasierbik | Chmielowy Warsztat | Stoisko 200 goryczka: niska

Kamil Pasierbik | Chmielowy Warsztat | Stoisko 200 goryczka: wysoka



257
ZIARNO: słód Pale Ale, Pszeniczny | CHMIEL: Marynka, Zula, Amore Preta
DROŻDŻE: WLP007 Dry English Ale

331
ZIARNO: słód Pilzneński, Pale Ale, Pszeniczny | CHMIEL: East Kent Golding, Saaz, Southern West
DROŻDŻE: Safale S-04 | DODATKI: Kiwi, Mango

332 Witek

ZIARNO: słód Pilzneński, Płatki pszenne, Płatki owsiane, Słód pszeniczny | CHMIEL: East Kent Golding, Saaz
DROŻDŻE: Safale S-33 | DODATKI: Kolendra, Skórka z pomarańczy, Skórka z cytryny

443
ZIARNO: słód Pszeniczny wędzony | CHMIEL: Lubelski | DROŻDŻE: FM52 Amerykański Sen

444 Oktawia

ZIARNO: słód Pale Ale, Karmelowy | CHMIEL: Oktawia | DROŻDŻE: FM52 Amerykański Sen 

256 Polskie Pale Ale

ZIARNO: słód Pale Ale, Pszeniczny, Caraamber | CHMIEL: Marynka, Lubelski, Oktawia
DROŻDŻE: WLP007 Dry English Ale

204 Belgian IPA

ZIARNO: słód Pale Ale, Pilzneński, Cara Blond, Abbey | CHMIEL: Wai-iti, Motueka, Vic Secret 
DROŻDŻE: FM26 Belgijskie Pagórki, MJ French Saison M29 | DODATKI: Liście limonki kaf�ir, Cukier biały kandyz.

15.0 | 7.7%
Kamil Pasierbik | Chmielowy Warsztat | Stoisko 200

12.5 | 5.3%

14.5 | 6.0%

12.0 | 5.1%

11.0 | 4.5%

9.0 | 3.4%

15.0 | 5.9%

DDH PolishHops IPA
Rafał Wawrzak | Wawrzonek | Stoisko 255

Rafał Wawrzak | Wawrzonek | Stoisko 255

goryczka: wysoka

goryczka: średnia

Złote Kiwi
Kamil Lentowicz | MistFicts | Stoisko 330

goryczka: wysoka

goryczka: niska

Kamil Lentowicz | MistFicts | Stoisko 330 goryczka: niska

Grodziskie
Marcin Biedka | Stoisko 442 goryczka: niska

Marcin Biedka | Stoisko 442 goryczka: średnia



1126
ZIARNO: słód Pszeniczny, Pszeniczny Ciemny , Carawheat, Chocolate Wheat (550 i 1100 EBC)
CHMIEL: Zeus, Centennial, EKG | DROŻDŻE: BRY-97

1127
ZIARNO: słód Pale Ale, Pszeniczny, Carapils, Special W, Cukier | CHMIEL: Warrior, Saaz
DROŻDŻE: WLP 566 | DODATKI: Mus z rabarbaru

1128 Japan Snack - Matach Golden Ale

ZIARNO: słód Pszeniczny, Pale Ale, Ryż | CHMIEL: Warrior | DROŻDŻE: Nottingham
DODATKI: Matcha

666 Triple IPA

ZIARNO: słód Pilzneński, Pszeniczny, Płatki ryżowe | CHMIEL: Mosaic, Nelson Sauvin
DROŻDŻE: Mix kilku szczepów

665 RIS

ZIARNO: słód Pale Ale, Karmelowe, Brown, Jęczmień palony | CHMIEL: Warrior
DROŻDŻE: WLP007 Dry English Ale | DODATKI: Ziarno kakaowca, Masło orzechowe, Sól

24.0 | 10.0%
Marcin Jędrzejewski | Stoisko 664

21.0 | 8.5%

21.5 | 10%

15.3 | 7.5%

9.0 | 3.7%

Werewolf's Little Helper - Imperialny Pszeniczny Stout
Przemek Godek | Farma Piwa | Stoisko 1125

Marcin Jędrzejewski | Stoisko 664

goryczka: wysoka

goryczka: wysoka

Robur - Rhubarb Belgian Blonde Ale
Przemek Godek | Farma Piwa | Stoisko 1125

goryczka: wysoka

goryczka: niska

Przemek Godek | Farma Piwa | Stoisko 1125 goryczka: niska


